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Cuba Compagnie is open for dinner 6 days a week from 5 till 10 pm. 
Wednesday closed

Making a reservation is recommended and can be done 
by calling +599-7171822 or on our webpage 

www.cubacompagniebonaire.nl



History of the Cuba 
Compagnie Building

Since the arrival of the Dutch in the ABC lslands, there was always  
at least one member of the West Indian Company (WIC) on Bonaire, 
and after 1792 also a few civil servants or semi-public officials.  
These were, barring a few exceptions, mostly protestant.

There was no spiritual care for Protestants, until the Dutch government, i.e. the State, forced 
a preacher to visit Bonaire. When Reverend Arend 1. K. Meyer was appointed as preacher for 
Curaçao by Royal decree at the end of 1841, this was conditioned to obligatory regular visits 
to Bonaire. This obligation lasted until 1860. 

A year and a half passed before rev. Meyer to complied with this duty and on July 2, 1843 
the first “one public sermon for the protestant community” was delivered. This took place at 
the home of the widow Mrs. J.J. Debrot. In 1845, 86 Protestants lived on Bonaire. A small 
church was inaugurated on March 9, 1847. 

In 1848, esquire Isaak Joh. Rammelman Elsevier Jr., standing in for lt. governor Rutgers 
H. Esser whom he would succeed within a few months, all of a sudden decided to allot 
800 Dutch guilders to start a public school. This was placed under the care of a protestant 
teacher, who also taught religion: Willem F. Mein hardt. Mein hardt in deed arrived in 1848 
and started his school in 1849. 

Appointed by government decree on April 30 that year, on an annual stipend of 200 Dutch 
guilders, Meinhardt was the first official teacher on Bonaire. 

The preparation to bring teaching to Bonaire left a lot to be desired. Governor Isaac  
J. Rammelman Elsevier Jr., Esquire, had forgotten to arrange for a school building.  
A correspondence between the lt. governor and the governor starts in May 1849. 

The lt. governor writes to the acting governor, that there is neither a school nor a home 
for Meinhardt. Rammelman Elsevier shows himself to be an easy-going administrator. He 
responds that he “counts on the cooperation of the island residents”. lt could not be sim pier. 

The Bonaireans did construct a school, however. We learn that in that same year the amount 



of 300 Dutch guilders, being the freedom price of the state slave Aldersina (Janga), is 
given for the construction of a state school. The school - the building next to the Protestant 
church and adjoining park - was completed on November 14, 1850. Construction cost was 
3,254.55 Dutch guilders, of which 537.50 guilders was donated by private citizens, including 
292 guilders from Curaçao. 

The building originally had a second story which served as the schoolmaster’s home. During 
the tenure of lt. governor Herman F.G. Wagner (1859-1865) this second floor was demolished. 

Meinhardt did not have a genereus salary. Also, when he asked if he could deciare the 
necessary casts for teaching private children, this request was denied. His stipend was later 
increased to 300 Dutch guilders, however with the obligation to provide free teaching to 15 
pupils. Until 1859, the upper floor of the school was also Meinhardt’s home. After that he 
received an extra 15 guilders monthly tor “house rent indemnification”. The school building 
was expanded a little bit in 1859, when it had 52 pupils. Meinhardt was provided housing 
elsewhere. He retired in 1872. 

Despite the low number of students at Meinhardt’s small school, its quality of education 
seemed to have been at a remarkably high level. Even a few children trom Aruba were sent 
to the school in Bonaire. 

The state school existed until 1915, which is when the Catholic mission opened a boys’ 
school (St. Dominicus School) run by the Frères of Tilburg. On the predominantly Catholic 
Bonaire, there were in fact no pupils to justify its existence. 

In the mid 1930’s the favorable economy, as well as education laws adjusted in the meantime 
(which equated special education to public education), made it possible to open one public 
school on Bonaire next to the existing Catholic boys’ and girls’ schools. To do so, the church 
council of the Bonaire Protestant Community approached governor Bartholomeus W.T. van 
Slobbe for his cooperation on March 22, 1935. Based on the example of the earlier public 
school with Protestantism, the church council decided to open a public school and not a 
special protestant school. 

On May 16, 1939 the public school, later the Princess Beatrix School and nowadays the 
Rayo di Solo School, was re-opened in the old small building of the farmer state school. This 
started with 16 pupils and headmaster was Jacob van Zijl. In the 4 years that he worked on 
Bonaire he reached a maximum of 32 pupils. 

In September 1951 the Princess Beatrix School was housed in the farmer Brian Kazerne 
(military barracks at the corner of what is now the Kaya Betico Croes and Kaya Grandi). In 
December 1953 this school had 64 pupils and an additional 10 pupils at the pre-school. 

Starting 1951 the ‘Oranjeschool’ building has been used as an office for different government 
services, such as Timekeeping, the dentist, the ophthalmologist, the social housing foundation 
(Fundashon Cas Bonairiano), Government information/press office and now a restaurant.



Our special
Cuban starters

Homemade bread with sundried tomato tapenade  
and salty butter  8.75
Huisgemaakt brood met zongedroogde tomaten  
tapenade en gezouten boter

‘Sòpi di res’’ Cuban soup with  
vegetables, beef, potato and Yuka    small 10.50  large 18.50
Stevige Cubaanse soep gevuld met groente,  
rundvlees, aardappel en cassave 

*Large will be served with rice
*Grote portie wordt geserveerd met rijst

Cuban bread with pulled pork, mozzarella cheese,  
pickles and mustard sauce   15.50
Cubaans brood met langzaam gegaard varkensvlees, 
mozzarella, augurk en mosterdsaus

Cuban pasta salad with peas, egg, olives,  
tomato and bell pepper  12.50
Cubaanse pasta salade met erwten, ei, olijven,  
tomaat en paprika

Cuban Shrimp cocktail with lime, avocado  
and cocktail sauce  18.50
Cubaanse garnalencocktail met limoen,  
avocado en cocktailsaus     
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If you want to write about your lunch or dinner experience  
on Facebook or Tripadvisor, connect to our Wifi network: Cuba Guest and use 

the password: buy2drinks. Thank you in advance!

GO CUBAN!

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★
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starters

Soup of the day  8.50
Soep van de dag

Beef carpaccio with Parmesan cheese, rucola, pine nuts  
and tomato served with pesto or truffle mayonnaise 15.50 
Rundvlees-carpaccio met Parmezaanse kaas, rucola, pijnboompitten  
en tomaat, geserveerd met pesto of truffelmayonaise

Fresh tuna 3-ways  16.50
Verse tonijn bereid op 3 verschillende manieren

Ceviche, fresh raw fish cured in lime juice  14.50
Ceviche van verse, rauwe vis bereid met limoensap

Crispy coconut-chicken strips with mango sauce  14.50
Krokante kokos-kipreepjes met mangosaus 

Beer Battered mushrooms with garlic sauce  14.50
Champignons in bierbeslag met knoflooksaus

salads

GOAT CHEESE SALAD with a honey & mustard dressing and walnuts  16.50
Salade met geitenkaas, honing-mosterd dressing en walnoten

Our famous Japanese salad served with  
fresh raw tuna  small 17.00 large 24.00
Onze beroemde Japanse salade met verse, rauwe tonijn

Caesar salad  small 14.50  large 16.50 
with Parmesan cheese, Caesar dressing and croutons
met Parmezaanse kaas, Caesar dressing en croutons

ADD marinated chicken - met gemarineerde kip  3.50 5.50 
ADD shrimp - met garnalen  7.00 10.50 

At Cuba Compagnie we try to serve everyone despite your allergies.  
If you have any allergies, please make sure to let our staff know  

when you order, so our kitchen staff can be extra careful.

Indien u allergieën heeft waar de chef rekening mee  
moet houden, laat het ons direct weten, zodat we  
het gerecht aangepast voor u kunnen bereiden.

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★
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All our prices are in US Dollars, we accept $100, Maestro, Visa & Mastercard. 
Please note that tips are not included in our checks and are highly appreciated. 

Onze prijzen zijn in Amerikaanse dollars, we accepteren $100.00 biljetten alsmede Maestro, 
Visa & Mastercard. Tip is niet in de prijs verwerkt en wordt ten zeerste gewaardeerd.

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★MAINS
Hamburger with bacon, cheese, mushrooms and onion  20.50
Hamburger met spek, kaas, champignons en ui

Beef wellington with red wine sauce and mushrooms  
served with potato pie and vegetables  32.50
Ossenhaas in bladerdeeg met champignons en  
rode wijnsaus geserveerd met aardappeltaart en groenten 

Ribeye with chimichurri served with potato pie and vegetables  36.50
Ribeye met chimichurri geserveerd met aardappeltaart en groenten

US Sirloin with pepper sauce served with potato pie and vegetables 43.50
Entrecôte met pepersaus geserveerd met aardappeltaart en groenten

Our special
Cuban mains

Beef burrito, flour tortilla stuffed with  
ground beef, cheddar cheese and black beans  23.50
Wrap gevuld met rundergehakt, cheddar kaas  
en zwarte bonen

Rope vieja pulled pork with black beans  
served with rice  21.50
Langzaam gegaard varkensvlees met zwarte bonen 
geserveerd met rijst

Shrimp curry peeled shrimps with a coconut  
curry sauce and bell pepper served with rice  28.50
Garnalen in een kokos curry saus en paprika  
geserveerd met rijst

Red snapper fillet served with tomato salsa,  
sour cream, yuka chips and black beans  25.50
Redsnapper filet met tomatensalsa, crème fraîche,  
cassave chips en zwarte bonen

“Stoba di galina’’ chicken stew with vegetables  24.50 
Stoofschotel van kip en groenten



★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

Chateaubriand with red wine sauce  1 person 32.50   2 persons 63.50 
served with onion and brie, zucchini filled with  
nuts and tomato with pesto
Ossenhaas met rode wijnsaus geserveerd met ui gevuld met brie,  
courgette gevuld met noten en tomaat gemarineerd met pesto

Saté, chicken skewer with our famous peanut sauce,  
bean sprouts and homemade atjar  22.50
Kipsaté met onze beroemde pindasaus, taugé en huisgemaakte atjar

Pork schnitzel, with onion, bell pepper, bacon and mushrooms  
served with stroganoff sauce  24.50
Varkensschnitzel met ui, paprika, spek en champignons  
geserveerd met stroganoffsaus

Chicken teriyaki stir fried chicken strips with vegetables in  
teriyaki sauce served with rice  22.50
Kipreepjes in teriyaki met roerbakgroenten geserveerd met rijst

Catch of the day with beurre blanc sauce served with  
sweet potato cream and vegetables  25.50
Vangst van de dag met beurre blanc geserveerd  
met crème van zoete aardappel en groenten

Seafood pasta, different seafood with a creamy white wine sauce  32.50
Pasta met verschillende zeevruchten en vis met witte wijn-roomsaus

WAHOO EN PAPILLOTTE with vegetables and antiboise  
served with sweet potato cream  26.50
Wahoo “en papillotte’’ met groenten en antiboise  
geserveerd met crème van zoete aardappel

Our famous Fajita’s with bell pepper, onion, sour cream,  
guacamole and tomato salsa
Onze beroemde fajita’s met paprika, ui,  
crème fraîche, guacamole en tomaten salsa

With shrimp - met garnalen  32.50

With chicken - met kipreepjes  22.50

With beef - met ossenhaas  28.50

With vegetables - met groenten  19.50
Our Fajita’s will be served with flour tortilla

All our main courses will be served with French fries for the table.
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met Franse frietjes voor de tafel.

side dishes
French Fries – Franse frietjes  5.00

Yuka chips – Cassave chips  5.00

Green salad – Groene salade  5.00

Sweet potato fries – Zoete aardappel friet  5.00

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★



Chicken nuggets, French fries and as a dessert  
a scoop of Luciano’s ice cream  14.50
Kipnuggets, Franse frietjes en als dessert een  
bolletje Luciano’s ijs

Mini hamburger served with French fries and  
for dessert a scoop of Luciano’s ice cream  14.50
Mini hamburger geserveerd met friet en  
als dessert een bolletje Luciano’s ijs

Pasta bolognaise and for dessert a scoop  
of Luciano’s ice cream  14.50
Pasta bolognaise en als dessert een bolletje Luciano’s ijs

Pancake and for dessert a scoop of Luciano’s ice cream  14.50
Naturel pannekoek en als dessert een bolletje Luciano’s ijs

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★DESSERTS

Dame blanche, vanilla ice cream with hot chocolate sauce  10.50
Vanille ijs met warme chocoladesaus

Cuban cigar, smoked chocolate mousse rolled as a cigar  
with vanilla ashes  19.50
Cubaanse sigaar van chocolademousse geserveerd met as van vanille

Cheesecake everyday another flavour  14.50
Cheesecake, elke dag weer een andere smaak

Homemade tiramisu  15.50
Huisgemaakte Tiramisu

Cuba’s pina colada ice cream pie  15.50
Cuba’s Pina Colada ijstaartje 

Classic crème brûlée served with a scoop of vanilla ice cream  14.50
Klassieke crème brûlée geserveerd met een bolletje vanille ijs

Different flavors of Luciano’s ice cream for each scoop  3.50
Verschillende smaken ijs van Luciano per bolletje
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Wij hebben een mooi 
assortiment Cubaanse sigaren  

en diverse Cubaanse rum. 
Vraag onze staff er naar.

We have a nice range of Cuban 
cigars and various Cuban rums. 

Ask our staff about it.

RUM&CIGARS

BON

17                      92
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Kaya Isla Riba  
(centrum Kralendijk)

DAILY 07:30-23:00

New
Bonaire District  

Shopping Center - Hato
MON-SAT 9:00-22:00

KRALENDIJK - BONAIRE

BEVERAGES

Coffee  3.00
Espresso  3.00
Cappuccino 4.00
Latte Macchiato  4.00
Dubbele Espresso  4.25
Espresso Macchiato  3.25
Koffie verkeerd  3.25
Tea  3.00
Fresh Mint Tea  4.00
Fresh Ginger Tea  4.00

SPECIAL COFFEES  10.00
French coffee  
Irish coffee  
Bonarian coffee
ltalian coffee 
Cuban coffee 
Spanish coffee Licor 43 

Spanish coffee Tia Maria 
Espresso Martini
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Soda’s 
Cola, Sprite, Soda water,  
Ice Tea Peach of Lemon 3.00
Can Bitter Lemon, Cola Zero, Cassis,  
Ice Tea Green,Tonic, Ginger Ale, Orange  4.00
Shirley Temple  3.00

Juices 
Orange, Apple, Cranberry, Pineapple  3.00
Fresh lime juice 3.00 
Fruit punch  3.00

WATER
Small bottle 2.00
Still water 0.75L 8.00
Sparkling 0.75L 8.00

BEERS
Amstel  4.00
Amstel Bright  5.00 
Polar  4.00
Heineken  5.00 
Heineken 0.0%  5.00
Corona  6.00

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★



Bacardi or Bacardi lemon  7.00
Cacique 8.00
Rom Varadero 8.00
Mount gay 8.00
Meyers 8.00
Malibu 8.00
Caney anejo centuria 8.00

Cachaca 8.00
Captain morgan 8.00
Havana 7 8.00
Rom Varadero 15 ano 12.00
Zacapa 23 12.00
Caney 12 ano 15.00

RUM ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

Wiskey
White label 7.00
Red label 8.00
Black label 8.00
Jack Daniels 8.00
Jack Daniels honey 8.00
Jameson 8.00
Crown Royal 8.00

Old Par 8.00
Chivas 8.00
Famous Grouse 8.00
Grants 8.00
Glenfiddich 8.00
Dimple 8.00
Jim bean 8.00

★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

spirits
Jose Cuervo Silver tequila 7.00
Jose Cuervo Gold tequila 7.00
Patron silver tequila 8.00
Vodka 7.00
Absolut vodka 8.00
Grey goose vodka 8.00
Tito’s vodka 8.00

Ketel 1 vodka 8.00
Gordon’s gin 7.00
Bombay sapphire gin 8.00
Hendricks gin 8.00
Grappa 8.00
Vieux 7.00
Jenever 7.00

★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★



HOUSE WHITE WINES Glass Bottle

Sauvignon blanc 6.00 28.50 
Pinot Grigio 6.00 28.50
Chardonnay 6.00 28.50
Moscato 6.00 28.50

PREMIUM WHITE WINES 

Sileni, Marlborough, sauvignon blanc 10.00 48.50 
Light and tangy, on the tard side, but polished and refined,  
offering Asian pear, grapefruit and lime peel flavours. 

BogLe, California, Chardonnay 10.00 48.50
Smooth and creamy, this is a moderately rich and  
succulent, offering an elegant mix of pear, honeydrew  
and fig flavours, with touches of citrus and spice. 

Elena Walch pinot grigio 10.00 48.50  
This zesty white is light-bodied and floral, balancing  
bright acidity with a stoney underpinning and flavours  
of honeycrisp apple and blood orange granita. 

HOUSE RED WINES

Merlot  6.00 28.50
Cabernet Sauvignon 6.00 28.50 
Pinot noir 6.00 28.50 
Malbec  6.00 28.50

PREMIUM RED WINES

BogLe, California, Cabernet Sauvignon 10.00 48.50 
Irresistible vanilla and intriguing black cherry provide  
the basis to the rich, supple wine that is the cabernet 
sauvignon, wisps of tobacco smoke linger on the palate. 

BogLe, California, Merlot  10.00 48.50
Zesty, with black cherry, grilled anise and spice flavours. 

ROSE / SPARKLING WINES  
& champagne

Pinot Rosé 6.00 28.50
White Zinfandel 6.00 28.50
Prosecco  9.00 42.50 
Champagne  115.00
Moët rose  115.00
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Campari
Safari
Passoa
Likeur 43

Amaretto
Baileys
Cointreau
Frangelico
Sambuca

Tia Maria
Hypnotic
Southern Comfort
Kahlua
Grand Marnier

Pernod
Pisang Ambon
Limoncello

likeur 8.00

Cuba’s Cocktails

Piña Colada, Daiquiri & Margarita 10.00
Try these cocktails with passion, banana, strawberry, peach or mango

Mojito 10.00
Rum, fresh mint, lime, sugar water, soda water

Caipirinha 10.00
Cachaca, lime, lime juice

The American “Knock out” 12.50
Rum, vodka, tequila, triple sec, gin, lime, coke

Fresh Vodka 10.00
Vodka, fresh lime juice, fresh mint, soda

Cuba Sangria 10.00
Rum, triple sec, pineapple juice, orange juice, red wine, fresh mint

Sex on the Beach 10.00
Vodka, peach liquor, cranberry juice, orange juice

Port/
vermouth 

Port 6.00
Martini Bianco 6.00
Martini Dry 6.00
Martini Rosso 6.00

Calvados 8.00
Courvoisier VS 10.00
Hennessy VS 12.00
Remy martin VSOP 12.00

Cognac



every thursday

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★ ★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

We do our utmost best to work together with local suppliers to provide 
you with fresh ingredients, yet at times it may happen that some ingredients  
are not available. In this case we apologize in advance for the inconvenience  

if one of your chosen ingredients is not available. 

We doen ons uiterste best om zoveel mogelijk met lokale leveranciers te werken.  
Het kan toch voorkomen dat er bepaalde produkten niet geleverd kunnen worden, 
waardoor onze gerechten anders worden geserveerd of zonder deze produkten.  

Op voorhand bieden wij onze excuses hiervoor aan.

★  ★  ★  ★★  ★  ★  ★

Margarita, Daiquiri & Piña colada 27.50
Try these cocktails with passion, banana, 
strawberry, peach or mango

Mojito 27.50
Rum, fresh mint, lime, sugar water, soda water

Sex on the beach 27.50
vodka, peach liquor, cranberry juice, orange juice

Cuba sangria XXL  37.50
Rum, triple sec, pineapple juice, orange juice,  
red wine, fresh mint

M
assive Co

cktails
Sparkling Cocktails

Bubbly 43 10.00
Licor 43, prosecco, fresh mint, soda

Limoncello Spritz 10.00
Limoncello, prosecco, fresh mint, soda

mimosa 10.00
Prosecco, orange juice

Aperol Spritz 10.00
Aperol, prosecco, fresh orange slice, soda



Geschiedenis van het 
Cuba Compagnie gebouw

Sinds de komst van de Nederlanders op de Benedenwindse 
eilanden zijn er altijd een of meer Compagniesleden en na 1792 
wat ambtenaren of semi-ambtenaren op Bonaire geweest.  
Deze waren, misschien op enkele uitzonderingen na, protestant.

Van enige geestelijke verzorging op Bonaire blijkt niets, totdat de Nederlandse regering, de 
Staat derhalve, een predikant daartoe dwong. Eind 1841 werd aan ds. Arend I.K. Meyer 
bij zijn benoeming tot predikant op Curaçao bij Koninklijk Besluit de verplichting opgelegd 
Bonaire geregeld te bezoeken. In 1860 eerst is deze verplichting vervallen. 

Na anderhalf jaar heeft ds. Meyer aan deze plicht voldaan en er op 2 juli 1843 “voor het 
eerst eene openbare leerrede voor de protestantsche bevolking uitgesproken”. Dit vond plaats 
in de woning van mevrouw de weduwe J.J. Debrot Bonaire telde in 1845 86 protestanten.  
Op 9 maart 184 7 werd een kerkje geopend. 

In 1848 besloot jhr. Isaak Joh. Rammel man Elsevier jr., waarnemend voor gezaghebber 
Rutgers H. Esser, die hij na enkele maanden definitief zou opvolgen, plotseling fl. 800,-- te 
voteren voor een landschooltje. Dit werd onder een protestantse onderwijzer gesteld; de 
man was tevens godsdienstonderwijzer: Willem F. Meinhardt. In 1848 arriveerde Meinhardt 
inderdaad en zijn school begon in 1849. Bij gouvernementsbeschikking van 30 april van dat 
jaar benoemd op een traktement van fl.200,-- per jaar, was Meinhardt de eerste onderwijzer 
van Bonaire. 

De voorbereiding tot het brengen van onderwijs op Bonaire heeft nogal wat te wensen 
overgelaten. Gouverneur jhr. Isaac J. Rammel man Elsevier Jr. had namelijk vergeten voor 
een school te zorgen. In mei 1849 ontstaat er een briefwisseling tussen de gezaghebber en 
de gouverneur. 

De gezaghebber schrijft aan de gouverneur a.i. dat er school noch woning voor Meinhardt is. 
Rammelman Elsevier toont zich een gemakkelijk bestuurder. Hij antwoordt wat dit aangaat 
“op de medewerking van de bewoners des ei lands te rekenen”. Eenvoudiger kan het niet. 



De Bonairianen hebben evenwel voor een schooltje gezorgd. Wij vernemen, dat in hetzelfde 
jaar nog fl.300,--, zijnde de vrijdomssom van de landsslavin Aldersina (Janga), afgestaan 
wordt voor de bouw der landschool. Op 14 november 1850 kwam de school - het oude 
gebouwtje bij kerk en plantsoen - gereed. Het heeft fl.3254,55 gekost, waarvan fl.537,50 
door particulieren werd gegeven. Van dit laatste kwam fl.292, - van Curaçao.

Het gebouw heeft aanvankelijk een verdieping gehad die tot woning diende van de onderwijzer. 
Onder gezaghebber Herman F.G. Wagner (1859-1865) werd deze verdieping afgebroken. 

Een royale betrekking had Meinhardt niet. En toen hij vroeg, of hij mocht declareren wat hij 
voor onderwijs aan particuliere kinderen nodig had, werd dit verzoek niet ingewilligd. 

Zijn traktement werd later verhoogd tot fl.300,--, maar toen werd hem de verplichting 
opgelegd 15 leerlingen gratis onderricht te geven. Tot 1859 diende de bovenverdieping van 
de school tevens tot woning van Meinhardt. Daarna kreeg hij nog fl.15,-- per maand extra 
“als indemnisatie voor huishuur”. In genoemd jaar, toen het schooltje 52 leerlingen telde, werd 
het gebouwtje een weinig uitgebreid. Meinhardt kreeg toen elders een woning. In 1872 ging 
hij met pensioen. 

Het schooltje van Meinhardt was niet bijzonder in leerlingenaantal, maar de kwaliteit van der 
onderwijs schijnt op bijzonder hoog peil te hebben gestaan. Zelfs van Aruba werden enkele 
kinderen op Bonaire op school gestuurd. 

De landschool bleef bestaan tot 1915, toen de katholieke missie een jongensschool (St. 
Dominucusschool) opende onder leiding van de Fraters van Tilburg. Er waren feitelijk geen 
leerlingen (op een overwegend katholiek Bonaire) die haar bestaan billijkten. 

De gunstige conjunctuur en de sindsdien gewijzigde onderwijswetgeving (gelijkstelling 
bijzonder en openbaar onderwijs) maakten het mogelijk naast de frater- en zusterscholen 
op Bonaire althans één openbare school te openen. Parallel met de vroegere openbaar 
onderwijs en protestantisme, is het de kerkenraad der Protestantse Gemeente Bonaire, 
die zich op 22 maart 1935 tot gouverneur Bartholomeus W.T. van Slobbe richtte om zijn 
medewerking te verkrijgen, niet om een bijzondere protestantse school op te richten, maar 
om een openbare school te openen. 

In het oude gebouwtje van de voormalige landschool werd op 16 mei 1939 de openbare 
school, nu Prinses Beatrixschool, heropend. Er waren 16 leerlingen; hoofd was Jacob van Zijl, 
die in vier jaren dat hij op Bonaire werkte een maximum van 32 leerlingen bereikte. 

In september 1951 werd de Prinses Beatrixschool ondergebracht in de voormalige Brian-
Kazerne. In december 1953 telde school 64 leerlingen, met nog 10 leerlingen op de 
kleuterschool. 

Vanaf 1951 werd het gebouw gebruikt als onderkomen voor verschillende gouvernements-
diensten, zoals Tijdschrijverij, tandarts, oogarts, kantoor Fundashon Cas Bonairiano, Eilands-
voorlichtingdienst (EVD) en nu als restaurant.



Co
lorw

ork
s.n

l   231
093

1 CU
BA

 CO
MP

AN
IE M

enu
krt-

JU
N-2

023
-14

5x2
97    1

2 Ju
ne 2

023
, 18:

40

coasters  1.00
8 designs

napkin  10.00
t-shirt  20.00

      Take Home a Great 
     Souvenir From Bonaire!




